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Fondue Chinoise

Genussabend in geselliger Runde
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bar & restaurant
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Gemeinsam geniessen — Fondue Chinoise
fur Fleischliebhaber & Veggie Fans
November 2026 bis Januar 2027
FR immer & SA auf Voranmeldung
Tischreservation: 041 340 32 32 | infFo@ranch-kriens.ch




Wenn’s draussen kalt wird, wird’s in der Ranch gemuctlich

Fondue Chinoise Abende

Unkompliziert. Gemiitlich. Gemeinsam geniessen.

Ob mit Freunden, Familie, Arbeitskollegen oder der ganzen
Firma — unser Fondue Chinoise ist wie gemacht rur gesellige
Runden und schéne Stunden am Tisch.

Fleisch-Genuss
Vom Rind die HuPt, vom Schwein das Filet,
vom Lamm das Nierstick, vom Poulet die Brust und Pommes
3509 p.P, assortiert

Vegi-Genuss
nur auf Voranmeldung
Knuspriger Tofu, Frische Champignons, Brokkoli, Zucchetti,
knackiges Kohlgemuse, Peine Gyoza-Teigtaschen und Pommes

Saucen, Dips
Créme Praiche mit Parmesan und Trirfel | Smoked BBQ mit Soya |
Mayo mit Honig, Wasabi und Limettensaft | Knoblauchsauce mit
Prischen Krdutern, Jalapefos, Zicrone und Réstzwiebeln.

Vorspeise
Bunt gemischter Blattsalat mit Gemuse-Rohkost, knusprigen
ChnobliKréuterCroatons und Kernen an Original-Hausdressing

Dessert
Apfrel-Rhabarber Confit verfeinert mit Zicrone
dazu Sauerrahmglace auf Crumble Omas Art

2-Gang-Menu
Fondue Chinoise mit Vorspeise oder Dessert — CHF 69.— p.P.

3-Gang-Menu
Fondue Chinoise mit Vorspeise und Dessert — CHF 78.— p.P.
Ab vier Personen

November 2026 bis Januar 2027
Freitags immen, samstags auf Voranmeldung. Ab vier Personen

Tischreservation: 041 340 32 32 | info@ranch-kriens.ch
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